
 
 

 

La confraternita della tagliatella Romagnola di Lugo si 

sposta nel Bolognese per una cena e .…  

amichevolmente invita anche i cugini Bolognesi de: 

 

 

 

 

 

L’incontro si tiene su piatto neutro…”fettuccine” … 

in attesa di scontri cruenti all’ultima forchettata di 

tagliatelle. 
 

Il luogo dell’apparentamento tra tagliatellari 

Romagnoli & Bolognesi sarà: 
 

Accademia der Cacio e Pepe 
Via della Pace, 7 - Zola Predosa (Bo) 

www.accademiadercacioepepe.it 

www.facebook.com/accademiacacioepepe 
 

alle ore 20:00 
 

______________________________________________ 

Il Menu:    

 

• Tagliolini Cremolati ai Carciofi  

       e Parmigiano Reggiano.  

• Fettuccine con Ragù di Regaglie e ovarine 

• Fettuccine alla Velletrana con Crema di Broccoli  e 

Salsiccia rustica di Velletri(Castelli Romani).   

• Fettuccine con Sugo di Coda alla Vaccinara.  

• Sfera di sorbetto agli agrumi......  

_______________________________________________ 
 

*nota: Tutte le Paste utilizzate nel Menù, sono prodotte in casa 

al torchio, con trafile artigianali al bronzo, mediante farine 

artigianali macinate a pietra dal Mulino del Dottore(Savigno-

Valsamoggia).  

 

                                                       Vini dell'Azienda Agricola Falesco. Bianco e Rosso (1Btg. ogni 4 persone).    

                            Acqua Minerale: Lauretana e San Pellegrino. (1Btg. ogni 2 persone). Caffe 

          

  Prezzo per persona €. 25,00  
 


